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Definiciones




iQué es un envase?

* Producto fabricado con cualquier
material 0 combinacion de
materiales cuyo fin es actuar como
barrera  pasiva  separando el
contenido alimenticio del medio
ambiente, evitando o retrasando los
efectos adversos del entorno para
mantener su seguridad y calidad.




Partes de un sistema de envasado
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ayudar a que los productos
terminados y envasados lleguen a
destino en 6ptimas condiciones.

Sistema de proteccion/facilitacion que se
utilizara para los productos durante el
transporte y/o almacenamiento.
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PROTEGER

Preservar

COMNSERVAR \

Marketing ’

Vendedor
silencioso

Transport:

MANIPULAR Caracteristicas de
un envase



Caracteristicas
de un envase

PRESERVAR




Caracteristicas de
un envase




Informacion Nutricional
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TRANSPORTAR




Otras

v Soportar condiciones
normales y especiales de
procesado y uso.
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v’ Presentacion elegante del
producto.

v Poseer buenas propiedades
estructurales y mecanicas.

v Adaptarse a los requisitos de

grupos especiales de
consumidores.

v’ Facilidad de impresién.
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v" Microbioldgicamente apto.

v Producir el menor impacto

sobre el ambiente.
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Requerimientos de los
materiales de envase

No deben ser toxicos
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Compatibles con el
producto, sin causar
reacciones de color, sabor,
etc..
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Deben proporcionar
proteccion sanitaria
contra la introduccion
de polvo u otro
contaminante externo.
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Debe proteger al
producto contra la
luz.
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Deben permitir el intercambio
gaseoso Y la eliminacion de la
humedad proveniente de la
respiracion de las frutas y
hortalizas que se venden en
fresco, pero deben proteger
contra humedad externa.
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Resistencia al ataque
de insectos o roedores.
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Requerimientos de los
materiales de envase

* Brindar una razonable proteccion contra la
ruptura para evitar el derrame de los
productos o su contaminacion.

* También es deseable una resistencia al dano
por tension fisica.

* Debe ser facil de manejar e identificar.

* Debe ajustarse a las regulaciones y estandares
de las lineas transportadoras y de los mercados
compradores.




luz Humedad

Temperatura insectos microorganismos

PRODUCTO

esfuerzos mecanicos precio

* Los productos alimenticios son susceptibles a
diferentes tipos de deterioro por lo que el
sistema de envasado desempefa un rol muy
importante para proteger a dicho producto.



Requerimientos de los materiales de envase

SUPERFICIES EN CONTACTO CON ALIM/BEB
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CONTACTO DIRECTO
(Se tocan mutuamente)

ALIMENTO
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Contacto
Directo

MONOCAPA

CONTACTO INDIRECTO
(No se tocan mutuamente)
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Directo
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Indirecto

— Contacto

Indirecto

MULTICAPA






Interaccion [Alimento «» Envase «» Entorno]

Migracion de Aromas, gases, vapor de agua,
componentes microorganismos, radiacion (Luz, UV)
. . "
Materiales | -"
de sistemas
de envasado |-
-
Aromas, componentes no Residuos
volatiles, vapor de agua
- Requisitos Aptitud Sanitaria - Envases sustentables > biobasados/
biodegradables

- Requisitos metrologicos y de
rotulado - Reciclado




Materiales de sistemas de envasado

I'v' Madera.

I v Papel y cartén.
v Metal.

¥ Vidrio. '
v Plastico. '
- v Peliculas comestibles |

Satisfacer las
necesidades de
la
industria y del
consumidor



Materiales de sistemas de
envasado



Materiales de sistemas de envasado

v’ Fabricacién de cajas
v’ Proteger de agentes mecdanicos a envases
individuales




Materiales de sistemas de envasado

: v Madera. l

Ventajas

 Alta resistencia a impactos y compresion
* Alta capacidad de amortiguacion

* Reciclable
Inconvenientes

» Aspectos higiénicos
__ » Econémicos




Materiales de sistemas de envasado

Material con grosor inferior a 0,23 mm y peso inferior a 220
g/m2 VENTAJAS
Ligero
Versatilidad
Precio
Es opaco y coeficiente de
conductividad térmica bajo
Facilita [a impresion
Degradable
Reciclable




Materiales de sistemas de envasado

v’ Papel

* INCONVENIENTES

Poco resistente a impactos

Poco resistente a compresion

Baja resistencia a la tension

Muy poroso y muy permeable a gases y agua

Recubrimiento con plasticos, resinas, laminas de aluminio,
impregnacion con ceras.



Materiales de sistemas de envasado

VENTAIJAS N 4
Opacos i\
Impermeables a agua y gases

Buena capacidad de amortiguacion

Proteccion absoluta frente a agentes bioldgicos
Buenos conductores del calor

Ligereza

Hermeticidad

Reciclables
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Materiales de sistemas de envasado

INCONVENIENTES

* Precio mas alto
* Sensibles a la corrosion favorecido por bajos pH y agentes
oxidantes




Materiales de sistemas de envasado

Aluminio
* Menor peso
* Mas resistente a la corrosion

* Peores propiedades mecanicas
* Mayor precio

Ventajas

No modifica sabores
No imparte aromas
Liviano

Reciclable




Materiales de sistemas de envasado

;ﬁ
v’ Muy inerte .. é_!
—1

v Impermeable

v’ Proteccion frente a agentes biolégicos
v’ Buen transmisor del calor

v/ Transparente (ventaja e inconveniente)
v’ Hermeticidad

v’ Reciclabilidad
v Posibilidad de reutilizacién




Materiales de sistemas de envasado

T olas: |
L, Plastico. ~_ _ _ . _!

Ventajas

v’ Versatiles

v’ Bajo precio

v’ Facil manejo

v" Alta productividad
v’ Alta estabilidad




VMateriales de sistemas de envasado

v’ Plastico. l
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MULTICAPA

Cartones asépticos
{productos UHT/larga duracidn)

1. Polietilznag - proparciona estanguelddad al
alimenta liquida

2. Cartén - para rigider y resiatenca

3. Polistilena - caps de adherencia”

4. Alumirie - barrars conbra ol exiganas, les alarma
¥ la huz

5. Poletilzng - capa de adherancia

6. Polietilznag - proparciona estangueddad al
alimento liguida

«—— Poliéster +—— Poliamida

-« pydr 4—— hdhesive
D «— Adhesivo «— EVOH

— +—— Polietil T Adnesive
iatileno
4——— Polietileno




VMateriales de sistemas de envasado

/ l
L, Plastico. |

Inside
package

Outsige
package

Su origen es no renovable
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I\/Iateria\es de sistemas de envasado

Materiales ambientalmente
responsables

Fuentes renovables
Biodegradable

Eficiencia energética
Funcionalidad

Biodegradables
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Sistemas de

envases para
alimentos
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